VelikonoCni muffiny

Budete potrebovat

Vajicka

Vajicka (Bilky)

Cukr krupice

Cukr krupice

Cukr vanilkovy Vitana

Cukr s mandlovou pfichuti Vitana
Mouka hladka

Kypfici prasek do peciva Vitana

Recepty

8 ks (1. ¢ast)

6 ks (2. ¢ast)
300g (1. ¢ast)
300g (2. ¢ast)

1 ks
1 ks
300g

1 ks



Maslo 1109

Potahovaci hmota s mandlovou pfichuti Vitana 1 ks

Priprava receptu

Priprava receptu (1. ¢ast):

Vejce a vSechen cukr dame Slehat (nedoSlehame), a poté pfimichame
mouku, Kypfici prasek a rozpusténé maslo. Dle chuti mizeme pfidat ofisky,
rozinky, kandované ovoce a naplnime do koSi¢kd na muffiny a peCeme pfi
180°C cca. 20 minut. Po upeceni a vychladnuti zdobime bilkovym snéhem.

Pfiprava bilkového snéhu a zdobeni (2. ¢ast):

Pripravené bilky Slehame se 150g cukru do pevné snéhové formy. Zbytek
cukru vafime s trochou vody na fetizek a postupné za stalého Slehani
prilévame do snehu. PokraCujeme ve Slehani do chladna a pak stfikame za
pomoci sacku na vychladlé muffiny. Na konec dozdobime ¢okoladovymi
oCicky a ousky, které jsme si pfedem pfipravili z marcipanové hmoty (ouska
je lepSi si pfipravit o den dfive, aby nam zatuhly a drzeli tvar).
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ypfici prasek do peciva Cukr s mandlovou pfichuti Vanilkovy cukr



